
Акт № 15

проведения Комиссией по контролю за организацией питания 
обучающихся мероприятий по родительскому контролю

06 февраля 2025 г.

Комиссией в составе:
Председатель Комиссии- директор гимназии, М.А.Ж елезнякова 
члены Комиссии: ответственный за организацию питания -  Н.В.Соколова 

председатель родительского комитета -  Д. А.Соколов 
представители родительской общественности -  А. А.Гончаров

Ю.М. Зиновьев 
С.А.Алексеенко

Ц ель проверки: соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение гигиенических требо­
ваний для работников столовой, педагогов и обучающихся; организация и контроль за питани­
ем учащихся (соблюдение графиков питания, дежурства педагогических работников, культурой 
обслуживания).

Пповедена пповепка соответствия оеализуемых блюл утвеожденному 
меню (1 смена — старшие классы с 5 -  по 11 классы, завтоаки): ассортимент 
поодукпии и меню: санитарно-техническое содержание кухни, моечной и 
других помещений столовой.

Все классные руководители сопровождают свои классы и следят за орга­
низованным питанием учащихся.

Уборка обеденных залов проводится после каждого приема пищи. Обе­
денные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, исполь­
зуя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 
использованной ветоши.

Моющие и дезинфицирующие средства хранят в таре изготовителя в спе­
циально отведенных местах, недоступных для учащихся, отдельно от пище­
вых продуктов.

Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в 
столовой (маски, перчатки, чепцы).

В ходе проверки замечаний не выявлено.

Председатель Комиссии: 
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проведения мониторинга качества организации питания 

(Родительский контроль)
Название образовательной организации: М ОУ Гим назия № 5
Дата и время заполнения:
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из числа бракеражной комиссии:

9Ф.И.О. родителей ^ /  v у л  '

1 п р о в е р к а  со Ст о р о н ы  з а л а  д л я  п р и е м а  п и щ и

Д А Н Е Т
1. Н аличие еж едневного меню  с указанием  веса/объем а блю д 

и кулинарны х изделии +
2. Ф актический" рацион питания соответствует еж едневном у меню +
3. О тсутствую т сколы  на столовой посуде f
4. О тсутствует влага на столовы х приборах +
5. Зал прием а пищ и чисты й &
6. О беденны е столы  чисты е (протерты е) +
7. С пецодеж да у  персонала столовой чистая и опрятная f
8. Ж урнал бракераж а готовой кулинарной продукции заполнен (указано врем я 

проведения бракераж а блю д, имею тся подписи членов бракераж ной 
ком иссии)

f

9. О сновное блю до горячее +
10. Н аличие проф ессионального образования у  поваров -f

ПРОВЕРКА ПИЩЕБЛОКА И ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ НА СКЛАДЕ
Д А Н Е Т

1. С оответствие веса готовы х блю д заявленном у весу в меню 1
2. Н аличие м аркировки на упаковке продуктов f
3. О тсутствие продуктов с истекш им сроком  годности Г
4. Н аличие м едкниж ек у  персонала столовой

Дополнения (замечания):
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